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Carpaccio z pieczonego buraka z kozim 
serem

Wędzony łosoś na sałacie 

Racuszki ziemniaczane z wędzonym łososiem 
i śmietaną

Wędzona pierś z kaczki z pomarańczami

Rostbef na szpinaku z musem chrzanowym

Ziemniaki

Bezy ziemniaczane

Kopytka ziemniaczane

Kluski śląskie

Kluski z farszem grzybowym

Zestaw surówek (biała kapusta, czerwona 
kapusta, marchew)

Sałatka warzywna (ogórek, pomidor, sałata 
zielona ze śmietaną lub sosem vinegrett)

Surówka z kapusty pekińskiej

Udziec indyczy z jabłkami i rozmarynem

Udko z kaczki z konfiturą z czerwonej cebuli

Polędwiczka wieprzowa z sosem z kurek

Polędwiczka wieprzowa z wędzonym serem, szałwią i 
sosem musztardowym

Rolada drobiowa w szynce z sosem ziołowym

Kotlet schabowy z kością

Szynka wieprzowa w cieście francuskim

Medalion ze schabu z szynką i serem

Filet z łososia ze szparagami
Rosół z makaronem

Bulion z wstążkami naleśnikowymi

Krem z białych warzyw z kluskami 
szpinakowymi

Krem porowo- ziemniaczany z chipsem  
z boczku

Krem pomidorowo-paprykowy  
z grzankami

Krem z zielonych szparagów z groszkiem 
ptysiowym

Lody z owocami i bitą śmietaną

Lody waniliowe z kruszoną bezą

Fondant czekoladowy z musem 
gruszkowym

Torcik bezowy z lodami i owocami 

Deser waniliowy z musem malinowym

Strudel jabłkowy z sosem waniliowym

Zakąski DodatkiDania główne

Zupy

Desery



Półmiski wędlin i pieczonych mięs

Rolady ze schabu

Tymbaliki drobiowe lub wieprzowe

Sery

Sałatki – 3 rodzaje do wyboru : 
• jarzynowa, 
• meksykańska, 
• grecka, 
• nicejska, 
• z selera naciowego z gruszkami, 
• z selera marynowanego, 
• kebabowa, 
• z papryki i sera mozarella, 
• caprese, 
• z brokułów, kalafiora i kurczaka w sosie     	
   andaluzyjskim, 
• brokułowa z szynką i ananasem, 
• z pora z kurczakiem i orzechami, 
• makaronowa z szynką i oliwkami.

Kawa, herbata

Napoje gazowane

Soki

Woda mineralna

Kotlet schabowy

Panierowane paluszki drobiowe

Pierogi ruskie, z mięsem, z owocami

Naleśniki z serem lub nutellą

Gulasz wołowy z kluskami kładzionymi

Schab po cygańsku

Paprykarz cielęcy

Pieczeń na grzance

Bitki wołowe

Gulasz z dzika

Karczek w sosie porowym

Sztufada wołowa z warzywami

Filet z kurczaka na szpinaku

lub inne danie z propozycji „dania główne”

Żurek z białą kiełbasą 

Kwaśnica góralska

Barszcz czerwony z krokietem  
(krokiet z mięsem lub serem i pieczarkami)

Oferta dotyczy przyjęć okolicznościowych (powyżej 10 osób dorosłych) z ujednoliconym menu dla wszystkich uczestników, z wyjątkiem osób wymagających specjalnej diety.
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Zimna płyta Napoje

Menu dla dzieci

Dania gorące
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